Foi com o pai que deu os primeiros passos na cozinha e colocou em pratica a sua criatividade culindria, e hoje é aplaudido nos quatro cantos
do mundo pela sua prépria identidade e personalidade forte. Olivier da Costa é um dos mais prestigiados chefpreneurs Portugueses com
uma carreira irrepreensivel que se traduz, atualmente, em mais de 30 restaurantes em trés continentes e sete paises.

A sua sabedoria e experiéncia espelnam-se em oito conceitos gastrondmicos totalmente originais, presentes em solo nacional e internacional,
em paises como Espanha / Franga / Itdlia / Reino Unido / Brasil e Taildindia — e a ambigao sera adicionar ainda mais conceitos a esta estratégia.
Por Portugal, Seen, ACosta, Yakuza, XXL, Classico, KOB, Guilty e Savage by DC Brothers, estdo espalhados de Norte a Sul, com presenca no Porto,
Lisboa, Cascais, Sdo Jodo da Caparica, e Algarve, proporcionando uma experiéncia Unica, diversificada, com a qualidade impar que

caracteriza o Grupo.

Olivier da Costa é a mente por detrds dos conceitos, cartas e pratos pensados para oferecer uma experiéncia gastronémica a todos os
que apreciam a qualidade de um bom momento a mesa. O futuro trard sempre mais. Mais irreveréncia, mais coragem, mais sabor.

It was with his father that he took his first steps in the kitchen and put his culinary creativity into practice, and today he is applauded all over the world for his own
identity and strong personality. Olivier da Costa is one of Portugal’s most prestigious chefpreneurs, with an impressive career that has seen him opening more than

30 restaurants in three continents and seven countries. His wisdom and experience are reflected in eight unique gastronomic concepts, present both in Portugal

and abroad, in countries such as Spain, France, Italy, the United Kingdom, Brazil and Thailand - and the plan is to keep the strategy growing by adding even more to

the folder. Back home in Portugal, the chef has launched Seen, ACosta, Yakuza, XXL, Classico, KOB, Guilty, and Savage by DC Brothers, which are spread from north

to south in Porto, Lisbon, Cascais, Sdo Jodo da Caparica and the Algarve, providing a distinctive and diversified experience with the unparalleled quality that is the mark
of the whole brand. Olivier da Costa is the mind behind the concepts, menus and dishes that are designed to offer a gastronomic experience to all those who appreciate

the quality of a good time at the table. The future will always bring more. More irreverence, more courage, more flavor.

E da leveza das ondas, dos sabores a mar e da tradicio portuguesa que nasce o ACosta.
Um conceito que homenageia a cultura, exalta o conforto da gastronomia e a riqueza
dos ingredientes, assinado pela irreveréncia do chefpreneur Olivier da Costa.

A margem do rio, com uma vista sem fim, descobrimos uma experiéncia unica

que junta uma carta rica em paladar portugués a tipica inquietude de Olivier da Costa.
Este elogiar aos 700 anos da cultura gastrondmica portuguesa traduz-se em pratos
que colocam o mar a mesa, num ambiente que celebra a costa portuguesa.

Aquele que é o conceito mais portugués do Grupo Oliver surge com sabores tnicos,
numa verdadeira ode ao que é portugués.

Born out of the weightless feel of the waves and the flavors of Portuguese tradition and the sea,
ACosta s a concept that pays homage to culture and praises the comforts of gastronomy and

the richness of ingredients, with the signature of irreverent chefpreneur Olivier da Costa.

Overlooking what seems like an endless view on the banks of the river, we discover a unique experience that combines
amenu rich in Portuguese flavors with Olivier’s typical restlessness.
This praise of 700 years of Portuguese gastronomic culture translates into dishes that bring the sea to the table,

in an atmosphere that celebrates the Portuguese coast.

The Oliver Group’s most Portuguese concept comes with unique flavors, in a true ode to what is Portuguese.



ACOSIA

LISBOA oW fvier

O MELHOR DA NOSSA COSTA | THE BEST FROM OUR COAST

MARISCO | SEAFOOD

OSTRAS (3/6 UN) 13€|24€
OYSTERS (3/6 UNIT)
GAMBA DA COSTA COZIDA 300GR 35¢€
RED SHRIMP
GAMBA LISTADA 300GR 38¢€
STRIPED PRAWNS 300gr
LAGOSTA 185€/KG
SPINY LOBSTER
LAVAGANTE 160€/KG
LOBSTER
TIGRE 120€/KG
TIGER PRAWN
CARABINEIRO 195€/KG
SCARLET SHRIMP

PEIXE | FISH
ROBALO 120€/KG
SEABASS
LINGUADO 120€/KG
SOLE
DOURADA 110€/KG
GILTHEAD BREAM
PREGADO 120€/KG
TURBOT
PARGO 120€/KG
RED SEABREAM
SALMONETE 150€/KG
RED MULLET
LULAS 110€/KG

SQUID




COUVERT

CESTO DE PAO, TOSTAS E MANTEIGA DOS ACORES 6€ /pax

PRATO DE TORRADAS 4€ /pax

PETISCOS ACOSTA | ACOSTA TAPAS

QUEIJO DE OVELHA COM MARMELADA 8€
SALADA DE POLVO 9€
SALADA DE BACALHAU E GRAO DEBICO 8€
PRATO DE ENCHIDOS DE PORCO PRETO 8€
ESCABECHE DE PATO 8€

Alguns dos nossos pratos contém ou podem conter substancias ou produtos que provocam alergias ou intolerancias,
para mais informacdes, for favor solicite ao nosso STAFF.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente.



ENTRADAS | STARTERS

QUEIJO DE OVELHA AMANTEIGADO — MONTE DA VINHA 12€
PRESUNTO DE BOLOTA 100% IBERICO — BLASQUEZ 25¢
RISSOL DE MARISCO COM MAIONESE DE LIMAO 1UNIDADE 6€
CROQUETE DE NOVILHO COM MOLHO DE MOSTARDA 1UNIDADE 6€
CAMARAO A GUILHO 27€
AMEIJOAS A BULHAO PATO 30€
CASCO DE SANTOLA RECHEADO 36€
CEVICHE DE VIEIRA 24€
CARPACCIO DE PEIXE DO DIA 19€
CARPACCIO DE POLVO 16€
OVOACOSTA 27€

Tartaro de gamba, batata palha, ovo estrelado, caviar e maionese de limao

BIFE DE TARTARO COM TOSTAS 28€



PRATOS ACOSTA | ACOSTA DISHES

PEIXE E MARISCO | FISH AND SEAFOOD

BACALHAU A LAGAREIRO
Bacalhau grelhado, batata a murro e cebolada

BACALHAU A BRAS
Bacalhau, batata, cebola, ovo, azeitonas e salsa

POLVO ACOSTA
Polvo grelhado, batata a murro, grelos e cebolada

ARROZ ACOSTA 2pAX
Arroz Nero, Choco, Camarao, Tamboril, Pimentos, Bacon e Limao

ARROZ DE LAVAGANTE 2pAX

Arroz, lavagante, caldo de marisco e manteiga de crustaceos e coentros

ARROZ REAL 2pAX

Arroz Nero, carabineiros, lavagante , maionese de limao

GAMBERINI DE CAMARAO 2pax

Linguine com camarao, tomate cereja, alho e ervas e um molho cremoso

ARROZ DE PEIXE COM LINGUEIRAO E AMEIJOAS 2pax

Peixe do dia, lingueirao, ameijoa, pimentos, coentros e salsa

CATAPLANA DO MAR 2prAx

Escolha do melhor peixe e marisco do dia, batata, cebolada, tomate, pimento e ervas aromaticas

36€

30€

32€

65€

75€

125€

65€

90€

95€



CARNE | MEAT
BOCHECHAS DE PORCO PRETO 32€
Bochechas de porco preto em vinho tinto, puré de batata e cogumelos

ARROZ DE FUMEIRO COM ABANICOS DE PORCO PRETO GRELHADO 2 PAX 55€

Cozinhado no forno a carvao

BITOQUE ACOSTA 25€

Bife da vazia, ovo estrelado, molho a portuguesa (alho, louro, vinho branco e mostarda). Acompanhado com
arroz branco e batata frita

PICA PAU DO LOMBO 30€
Acompanhado de Batatas Fritas

ACEM DENOVILHO DE BOI MINHOTO 300GR 45€
Acompanhado de Batatas Fritas

BIFE OLIVIER

Bife do Lombo, Molho Olivier, Ovo Estrelado. Acompanhado de batatas fritas 37€

CHULETON COM BATATAS FRITAS (1000gr)

Chuletén Minhoto escolha Quim do Talho (restaurante KOB by Olivier) 110€
ACOMPANHAMENTOS | SIDE DISHES

SALADA DE TOMATES BIOLOGICOS E CEBOLA ROXA 8€
SALADA VERDE 8€
Alface Romana, Cebola Branca, Vinagrete de Mostarda e Oregaos

FEIJAO VERDE 8€
ARROZ BRANCO 8€
ARROZ DE CAMARAO NO FORNO 12€
ARROZ DE TOMATE 10€
ARROZRICO 10€
Espargos, Feijao Verde, Tamaras e Améndoas Tostadas

BATATAFRITA 6€
BATATANOVA COM MANTEIGA DE ERVAS 8€

GRELOS SALTEADOS 8€



SOBREMESAS | DESSERTS

DOCEDA CASA|
Gelado de logurte Grego, Bolacha Maria e Doce de Ovos

Amarguinha (5cl) 10€
Amaretto Sour 14€

LEITE CREME QUEIMADO

Cocktail Old Fashion com toque de canela | 17€

DUCHESSE

Creme de Baunilha, Chantilly, Fios de Ovos e Morango

Patron XO Café (5c]) 20€
Porto Ferreira 10 anos Branco | 10€
Expresso Martini 19€

PAO DELO DE OVAR|
Moscatel Roxo Rubrica (5¢c) 15€

MORGADO DO BUSSACO |
Porto Niepoort Tawny 20 anos (5c)) 20€

MOUSSE DE CHOCOLATE DA MARIE LOUISE |
Porto Niepoort Crusted (5¢cl) 22€

BOLO DEBOLACHA|
Com molho de Café e Améndoas Tostadas

Baileys (5c) 10€
Macieira Cream (5¢cl) 10€

FRUTA LAMINADA |

Shot de Licor de Saint Germain (3cl) 9€
Shot de Italicus (3cl) 9€

SELECAO DE GELADOS |
Baunilha | Chocolate | Morango | Limao | Caramelo Salgado | Pistachio | Maracuja | Manga
SUGESTAO ACOSTA |

TABUA DE QUEIJOS |

Trés variedades de Queijos, Marmelada e Geleia de Marmelo

Niepoort Tawny 10 anos 15€

Sugestdo de Pairing |

Todos os pregos incluem VA incluido a taxa legal em vigor.

Todos os pregos sdo indicados em Euros.

5€ por bola |

9€

9€

9€

9€

9€

9€

9€

9€

9€
25€



